
Apelace: 

Séguret La Daurèle Blanc 

Domaine de l´ Amauve 

Průměrné stáří vinic 25 let.
Terroir tvoří vápenito-jílovité terasy. 
Ruční sběr a třídění hroznů. Vinifikace v menších kádích s řízenou teplotou. 
Vína následně zrají na jemných kalech až do jejich lahvování, 
cílem je udržení jejich jemné aromatiky a ovocné svěžesti. 
Od ročníku 2013 je malá část cuvée vinifikována 
v malých dubových sudech 228l.
Víno je lahvováno přibližně 7 měsíců po sklizni.

AOC Côtes du Rhône Villages Séguret

Grenache blanc (42%), Clairette (29%), Viognier (18%), Ugni-Blanc
(12%).

Odrůdy: 

Aroma: 

Plnost: 

Archivace: 

ID: 

Na návštěvu

Víno, se kterým uděláte 
parádu, vyvážené, charakterní.

Popis: Křupavé, vyvážené, charakterní víno. Rozvíjí nerušeně vrstevnatou aromatiku – od
květinových a bylinných tónů přes žluté ovoce ke svěžesti limetky a grepfruitu. Má
příjemně šťavnatou strukturu.

Terroir 
a výroba: 

[domén d lamóv]

[segure la dorel]

Poznámky
k ročníkům:

Barva: Bílé

Do 5 let


