
Apelace: 

Séguret Réserve 2016 

Domaine de l´ Amauve 

Průměrné stáří vinic 20 let.
Terroir tvoří vápenito-jílovité terasy. Podloží zajišťuje révě dobrou hydrataci, 
oblázkovo-písčitý povrch zase kvalitní drenáž. 
Cuvée zrálo 12 měsíců - část v nových sudech, část v sudech 
použitých, a zbytek v tanku na kvasnicových kalech, 
aby si zachovalo svou svěžest primárního ovoce. 
Na závěr probíhá pečlivá assemblage a víno je 
lahvováno 18 měsíců po sklizni.
Víno je připravené k vychutnání po pěti letech, 
ale je možné ho archivovat i mnohem déle.

AOC Côtes du Rhône Villages Séguret

80% Grenache, 20% SyrahOdrůdy: 

Aroma: 

Plnost: 

Archivace: 

ID: 

V pokušení

Svůdné, jeden doušek nestačí. 
Rafinované.

Popis: Séguret Réserve vinařství vyrábí pouze v nejlepších ročnících.
Hladké, pocitově sladké, svádějící. Aromatické – černé ovoce a borůvky doplněné o
květinové tóny a sladké koření.

Terroir 
a výroba: 

[domén d lamóv]

[segure rezerv]

Poznámky
k ročníkům:

2016 dokonale ztělesňuje výjimečný ročník. Hrozny
byly vysoce kvalitní a dokonale dozrály v teplém 
pozdním létě. Vína tohoto ročníku mají nádhernou 
svěžest, hodně výrazu. Červená vína jsou pěkně
strukturovaná, mají jemné třísloviny.

Barva: Červené

5 - 10 let


