Domaine la Bouissiere

[domeén la buisiér]

Gigondas La Font de Tonin

[zigondas la fon d tonen]
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AOC Gigondas —

80% Grenache, 20% Mourvedre. Pomér se méni dle rocniku.

LHorsky Gigondas, ktery vychazi z nejlepsich poloh podhiifi Dentelle de Montmirail,
ze starych vinic na vapencové suti v nadmoiské vysce 300-500 mnm.

Mohutné, noblesni, hloubavé vino treba ke krbu. Vyzaduje pozornost a rozjimani.
Nabidne celou paletu chuti mistrné propojenych - umélecke dilo.

Marinované visné, tabak, lékorice, suSené Svestky.

Primérné stafi vinic: 68 let. Vapencova suf v nadmoiské vysSce 300-500 mnm.
Rucni sbér a t¥idéni hroznil, odstopkovani 100%, lehké pomackani. Fermentace po
dobu 33 dnt, kazdodenni remontage a pigeage (techniky provzdusiiovani a
promichavani rmutu).

Vino neni Cireno ani filtrovano.
Zrani vina: 100% v dubovych sudech po dobu 12 mésict. ID:
Riizné stafi sudl - nove, 3,5 a 7 leté.
Vina zraji na jemnych kalech a nejsou stacena, Absolutno
aby si uchovala maximum pfirozeného C02 a sireni
mohlo byt omezeno na minimum. Pro umisténi do
sud, asamblaz ani pro lahvovani se nepouziva
pumpa na staceni vina, jen gravitace, aby vino
nebylo vystaveno Soku a prudkym pohybiim.

hrejivé, hloubavé, hluboke,

"sladké"




