Chateau les Vignals

[Saté la vinal]

L’Innocent Brut

Aroma: L | 10I0@)
Plnost: ' 1 100®

Archivace: do 5 let

Barva: Bilé Sumivé, Méthode traditionelle

Apelace: AOP Gaillac

Odruidy: Mauzac

Popis: Elegantni Sumivé vino, vytvorené tradicni metodou (metodou traditionelle, i
champenoise). Odriida Mauzac v kombinaci s podlozim proptijcuje vinu pijemné tony
zeleného jablka, postupné se rozvijejiciho v jemnou pomerancovou stopu a naznak
bylinek. Perlivost je delikatni, na patte pekné provazi vino az k delSimu chutovému
zavéru.

Terroir Primérné stafi vinic: 54 let.

a vyroba: Podlozi tvori jil a vapenec. Hrozny jsou sbirany rucné velmi brzy rano a ihned za
Cerstva lisovany. Fermentace probihd v teploté kolem 16 stupiiti na autochtonnich
kvasinkach. Primarni vino pak nékolik mésicti ceka na dokonceni
malolaktické fermentace. Poté vino zraje v lahvi na kalech ID:
minimalné 9 mésici (dle predpisu pro AOP Gaillac).
Po odsttelu neni pridan zadny dozazni likér, pouze
plivodni vino. Linnocent je vino biodynamicke,
s certifikaci Déméter.

Zelené jablko

Tony zeleného jablka, postupné

se rozvijejiciho v jemnou pomerancovou
stopu a naznak bylinek.

Poznamky
k rocnikim:



