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Fabien Jouves 

Stáří vinic v průměru 25 let. Vinice v nadmořské výšce 
350 mnm. Podloží Kimmeridgian: Půdu tvoří hlavně 
vápenec, velmi bohatý na mořské fosilie. Podloží 
vznikalo mořskými sedimenty v období Jury před 
150 miliony lety. Kimmeridgian půdy jsou typické 
hlavně pro oblasti Champagne, Chablis a Loiru. 
Přináší vínu čistotu, jemnost, svěžest a mineralitu.
Fermentace s původními kvasinkami, fermentace i zrání 
v betonových tancích. 
Minimální přídavek síry.

AOC Cahors

100%  Malbec (v místním názvosloví Côt)Odrůdy: 

Aroma: 

Plnost: 

Archivace: 

ID: 

Do houpací
sítě
Ukolébá

Popis: Příjemné, nekomplikované, hebké. Ukolébá.

Terroir 
a výroba: 

[fabien žův]

[lezeskür]

Poznámky
k ročníkům:

Barva: Červené

Do 3 let


