Domaine Duffau
[domén dyfo]

Gaillac Methode Ancestrale BRUT

[gajak metod ansastral brut]

Aroma: L | IO0]0)
Plnost: ' 1 JOI0®

Archivace: Do 3 let

Barva: Bile

Apelace: AOC Gaillac

Odruidy: Mauzac

Popis: Sumivé vino vyrobené metodou ,Ancestrale®. Je charakteristické viini jablek a hrusek
specifickych pro odrlidu Mauzac a nizkym obsahem alkoholu. Jemné a pijemné
perleni.

Terroir HAncestrale“ znamena v prekladu ,,zdédéna po predcich“. Je to metoda, kterou se

a vyroba: plivodné vyrabéla Sumiva vina. Dnes se stava v mnoha vinafskych oblastech (Jura,
tradicné pouzivana.
Zatimco v metodé ,,Champagne“ se do lahve se zakladnim vinem pridava ,tirazni
likér(smés kvasinek, cukru a vyzivy pro kvasinky), aby se nastartovalo druhotné
kvaseni v lahvi a vznikl tak oxid uhlicity, v metodé ,Ancestrale*
se lahvuje zakladni vino, které jeSté nebylo zcela ID:
prokvaseno a ma zbytkovy cukr. Kvaseni pak prirozené
pokratuje v lahvi i bez pridani tirdzniho likéru, vaniks Do vany
(02 a vysledkem je jemné Sumivé vino s nizSim
obsahem alkoholu (10%) a zbytkovym cukrem Nendroéné, pijemné. Za odménu.
(v pFipadé brut je to 13g/l). Prosté do vany.
Bez pridané siry.

Poznamky
k rocnikim:



