
Apelace: 

Les Agudes 

Fabien Jouves 

Stáří vinic v průměru 20 let.
Svahy s vápenito-jílovým podložím.
Ruční sběr hroznů, hrozny lisuje částečně celé a částečně 
odstopkované.
Fermentace i zrání probíhá v různých nádobách – 
nerezové tanky, malé i velké sudy. 
Minimální přídavek síry (méně než 30 mg/l)

Vin de France

Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris, Chardonnay, Sémillon Blanc,
Colombard, Ugni Blanc

Odrůdy: 

Aroma: 

Plnost: 

Archivace: 

ID: 

V zapomenutém
sadu

Netradiční, nevinné, rustikální

Popis: Procházíte se sadem, cítíte vlhkou trávu a sbíráte čerstvě popadaná jablka a hrušky.
Víno ze základní „žíznivé“ řady Fabiena Jouves, přesto charakterní a vstřícné.
Nefiltrované a s minimem síry, ocení zejména milovníci naturálních vín.

Terroir 
a výroba: 

[fabien žův]

[lezagýd]

Poznámky
k ročníkům:

Barva: Bílé

Do 3 let


